
  
Mise en boucheMise en bouche

de Pâquesde Pâques

Tartare de langoustines, févettes,Tartare de langoustines, févettes,
mangues et asperges vertesmangues et asperges vertes  

ouou
Royale d’asperges blanches, sabayon àRoyale d’asperges blanches, sabayon à  
l’orange, petits pois et chips de vitelottel’orange, petits pois et chips de vitelotte

Epaule d’agneau du Limousin confite,Epaule d’agneau du Limousin confite,  
le carré rôti en persillade,le carré rôti en persillade,

  petits légumes et pommes Darphinpetits légumes et pommes Darphin  
ouou

Dos de lieu jaune poché, marmelade de citronDos de lieu jaune poché, marmelade de citron  
confit, petits légumes jaunes,confit, petits légumes jaunes,  
crevettes grises et riz sauvagecrevettes grises et riz sauvage

Plateau de fromagesPlateau de fromages

Surprise autour de la fraiseSurprise autour de la fraise  
ouou        Surprise autourSurprise autour  

du chocolatdu chocolat

Dimanche 20 et lundi 21 Avril, Midi et SoirDimanche 20 et lundi 21 Avril, Midi et Soir

Menu de Pâques Tarif: 
50€/pers

Tarif: 
50€/pers

Places limitées, pensez à réserver au 04 71 40 70 33Places limitées, pensez à réserver au 04 71 40 70 33


